
 

          Menú degustació Mas Roselló

     APERITIU/APERITIVO

                             Bombó de foie Micuit amb chutney de mango i festucs

                 Bombón de foie micuit con chutney de mango i festucs

                                            ENTRANTS/ENTRANTES

                                Crema de meló Cantaloupe amb sardina fumada

                              Crema de melón Cantaloupe con sardina ahumada

                         Carpaccio de gamba vermella amb perles d’arengada i pinyons

                               Carpaccio de gamba roja con perlas de arenque y piñones

                                            PEIX/PESCADO

                 Llobarro a la planxa amb crema d’albergínia rostida i refregit d’alls     

                           Lubina a la plancha con crema de berenjena y refrito de ajos

               CARN/CARNE

                                  Garrinet a baixa temperatura amb poma en textures                      

                              Cochinillo a baja temperatura con manzana en texturas

                                                 POSTRE A ESCOLLIR

                         Sorbet de mandarina amb macedònia  /Sorbete de mandarina con macedonia

         Pastís de formatge amb gelat de maduixa/Pastel de queso con helado de fresón

                                           

PREU/PRECIO DEL MENÚ: 38 EUROS (I.V.A. aigua i 1 consumició inclosa)

 El menú inclou els entrants, segons i  el postre (a escollir)

El    menú  incluye los entrantes, segundo plato y  el postre (a escoger)
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