Menii degustacio Mas Rosello

APERITIWAPERITIVO

Bombb de fole Micult amb chutney de mango L festues
Bombén de fole micuit con chutney de mango i festues

ENTRANTS/ENTRANTES

Crema de meld Cantaloupe ol savdina fumadn
Cremn de melbn Cantaloupe con sarding ahumada
Carpaceio de gamba vermella amb perles d'arengada L pinyons
carpaccio de ganba voja con perlas de arenque Y plitones

PEIX/PESCADO

Llobarro a la planxa amb cremea d’alberginia vostida i vefregit o’alls
Lubina a la plancha con crema de berenjena Y refrito de ajos

CARN/CARNE

Garvinet a baixa temperatura amb poma en textures

Cochinillo a baja temperatura con manzana en texturas

POSTRE A ESCOLLIR

Sorbet de mandarina amb macedonia /Sorbete de mandarina con macedonia

Pastis de formatge amb gelat de maduixa/Pastel de queso con helado de freson

PREWPRECIO DEL MENI: 32 EURDS (ILVLA, aloud i 1 consumictd nolosa)

El menii inclou els entrants, segons i el postre (a escollir)

EL ment ’maLuge los entrantes, segundo plato Yy el postre (a escooer)
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